
Tel: 027 923 65 56

365 Tage  
für Sie da!

Wild- & Saisonspezialitäten 
 

Vorspeisen 
Kürbiscrème 9.50 Rehtatar mit Toastbrot 19.50 

Hauptspeisen 

 
Les Trois 
Channa 

Hirsch-, Reh- und 
Wildsaufilet 

an einer Rahmsauce mit 
Pfifferlingen 

39.50 

 
Rehschnitzel 

an einer Rahmsauce 
mit Pfifferlingen 

36.50 

 
Hirsch-Filet 

an einer 
Rotweinsauce 

39.50 
 

 

Rehpfeffer 
32.50 

 

 

  
Hirschbraten  

an einer Rahmsauce 
mit Champignons 

26.50 

 
Pizza „Wild“ 
mit Hirschragout  

und Pilzen 
25.-- 

 
Wildsau  

Cordon bleu 
gefüllt mit  

Wildschinken und 
Raclettekäse 

29.50 

 
Frische 

Kalbsleber 
„à la mode du chef“ 

mit Rösti 
29.50 

Channa Hits 

 
Wildgarnitur 

mit Spätzli 
24.50  

 

 
Risotto  

mit Heidelbeeren und 
Walliser Hobelkäse 

22.50 

 
Ravioli 

gefüllt mit Ricotta 
und Spinat an 

Tomatenrahmsauce 
24.50 

 
Nüsslersalat 

mit 
Hirschtrockenfleisch 

und Walliser 
Hobelkäse 

18.50 

Beilagen zu den Wildgerichten: Wildgarnitur mit hausgemachten Spätzli oder Nudeln 
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit 
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Les Trois  
Channa 

Wildsau-
Cordon 
bleu

Hirsch- 
filet

Reh- 
pfeffer

Wild- & Saisonspezialitäten 
  

Channa Hits 
FFrriisscchhee  KKaallbbsslleebbeerr  

  
„à la mode du chef“ 

mit Rösti 
32.-- 

WWiillddssaauu--CCoorrddoonn  bblleeuu  

  
gefüllt mit  

Wildschinken und Raclettekäse 
32.— 

 
  

Vegi Hits 
SSppäättzzllii  

  
mit Raclettekäse, an Butter und Salbei 

24.-- 

KKüürrbbiissrriissoottttoo  

  
mit Pfifferlingen und Hobelkäse 

24.-- 
  

Dessert 
VVeerrmmiicceelllleess    

  
mit Vanille-Eis und Schlagrahm 

10.--  

HHeeiiddeellbbeeeerreenn  

  
mit Vanille-Eis  

10.--  
  

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt 
Jacqueline und Ambros Summermatter-Walch  

 
 

Wildzeit im Restaurant Romantica in Glis
ab dem 17. September frische, feine Wildspezialitäten.

Reservationen unter Nummer 027 923 52 95.

Wildspezialitäten ab
19.9.2025

Bahnhofstrasse 9 · 3900 Brig · 027 530 11 79
walliserstuba.ch · Sonntag Ruhetag

IM «WALLISER BOTEN»

Zeigen Sie Ihre kulinarischen Wildgerichte 
an prominenter Stelle im «Walliser Boten»!

Lassen Sie sich noch heute beraten

027 948 30 40
inserate@pomona.ch

pomonamedia.ch/werbung

EXZELLENTE 
KÜCHEN 
IM OBERWALLIS



Willkommen zu den Wildwochen im Hotel Restaurant Simplon

Der Herbst ist da – und mit ihm die köstlichste Zeit des Jahres! Erle-
ben Sie bei uns im Hotel Restaurant Simplon in Ried-Brig die Wildwo-
chen voller Geschmack, Gemütlichkeit und echter Gastfreundschaft.

Lassen Sie sich verführen von zartem Wildfleisch, das wir mit Leiden-
schaft und Raffinesse für Sie auf den Teller zaubern. Ob Hirsch, Reh 
oder exklusiver Rehbock – jedes Gericht ein kulinarisches Highlight! 
Dazu servieren wir Ihnen edle Weine aus der Region und darüber hi-
naus, sorgfältig ausgewählt, um die Aromen Ihres Menüs perfekt zu 
unterstreichen. Für Weinliebhaber und Feinschmecker ein wahres Er-
lebnis!

Und wer Lust auf etwas anderes hat, wird bei unseren knusprigen Piz-
zen oder vielfältigen à-la-carte-Gerichten garantiert fündig.

Genuss beginnt bei uns nicht nur auf dem Teller: In unserem char-
manten Restaurant mit heimeligem Ambiente können Sie den Alltag 
hinter sich lassen und sich rundum verwöhnen lassen. Unser freund-
liches Team sorgt dafür, dass es Ihnen an nichts fehlt – bei uns sind 
Sie bestens aufgehoben.

Feiern Sie das Leben – bei uns!
Ob Kommunion, Firmung, Hochzeit oder ein anderes Fest: Das Hotel 
Restaurant Simplon bietet den perfekten Rahmen für unvergessliche 
Momente. Stilvoll, herzlich und flexibel – wir machen Ihre Feier zu et-
was ganz Besonderem.

Auch Familien sind bei uns goldrichtig: Die kleinen Gäste können sich 
auf dem hauseigenen Spielplatz austoben, während die Grossen in 
Ruhe geniessen.

Jetzt ist die beste Zeit für Genuss, Wein und unvergessliche Erlebnis-
se – erleben Sie die Wildwochen im Hotel Restaurant Simplon!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Hotel Restaurant Simplon 
im Herzen 

von Ried-Brig

Wo Genuss 
auf Tradition tri� t!

Bist du wild auf Wild?
Cordon bleu – Wild
Schweinsschnitzel paniert, gefüllt mit Hirschtrockenfleisch, Chili-Käse
und Birne

Wildburger
Rotkraut, Steinpilzen, Chili-Käse und Petersiliensauce

Einheimischer Steinbockpfeffer mit Bein
(nur solange Vorrat)

Rehpfeffer

Hirschfilet

Wildschweinfilet

Hirschentrecôte

Rehrücken
(ab 2 Personen auf Vorbestellung)

Alle Wildgerichte servieren wir Ihnen mit hausgemachten Spätzli, Pfifferlinge,
Rotkraut, Marroni und Birne mit Preiselbeeren
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EXZELLENTE 
KÜCHEN 
IM OBERWALLIS Wild- SpezialitätenWild- Spezialitäten


